TERTIANUM

Bistro Am owpd&

Montag 15.April - Sonntag 21.April 2024

Kartoffelgratin und Riebli

mit Broccoli

Sellerie-Apfel- Rindshackbraten Weissweinrisotto
suppe an Bratenjus mit rotem Chicorée Tagesdessert
mit Butterspatzle und Erbsen und gedampften Birnen
Schweinspicatta Penne "Cinque Pi"
Minestrone mit Tomatenspaghetti mit Tomaten, Rahm Tagesdessert
und Zucchetti Parmesan und Petersilie
Pouletbrust im Cornflaksmantel Oliven-Ricotta-Quiche
Erbsensuppe mit BBQ-Sauce mit Tomaten Tagesdessert
Pommes Frites und Cole Slaw und Sauerrahm
C . Schwedenbraten vom Schwein Knusprige Tofuecken
onsommeé p : P Cemii T d
mit Sherry ortwein-Jus auf stiss-saurem Gemiise agesdessert
Polenta und Kohlraben mit Knoblauch-Dip
, Seelachswiirfel im Backteig* Feine Rosti
Z|tror;eun L:UCh mit Tartar Sauce mit Spiegelei Tagesdessert
PP Kartoffelecken und Blattspinat und Rahmspinat
Broccolicreme- Riz Casimir mit Poulet Z“;%?S”{ﬁ?g?&géﬁes Tagesdessert
suppe Basmatireis und Friichtegarnitur Spargelragodt
Glasierte Kalbsbrustschnitte Paniertes Sellerieschnitzel
Sussmaissuppe an Madeirasauce auf Linsensalat Tagesdessert

Brot/Fleisch/Fisch-Deklaration

Wenn nichts anderes vermerkt ist, handelt es sich um Schweizerfleisch. Ausnahmen werden mit dem Herkunftsland bezeichnet.

Fleischprodukte aus dem Ausland kdnnen mit Hormonen und Antibiotika als Leistungsforderer erzeugt sein.

Alle Brote und Gebacke wurden in der Schweiz produziert. Ausnahmen werden separat deklariert.

e Seelachsfilet, Kanada

Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Personal.

Tertianum Am Rietpark - Brandstrasse 3 - 8952 Schlieren
Tel. 044 577 37 37 amrietpark@tertianum.ch www.amrietpark.tertianum.ch



